»OBSERVER«

Wie Gastro-Betriebe e

Es gibt einen neuen,
geférderten Workshop zu
ressourceneffizientem
Kiichenmanagement in
der Gastronomie.

Der OkoBusinessPlan Wien - das
Umwelt-Beratungspaket der Stadt
Wien - ist um ein Angebot reicher.
Das im Vorjahr als Pilot durch-
gefithrte Gastro-Beratungsprojekt
yomart Kitchen” wird nun fortge-
fithrt.

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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SSmart Kit-
chen” zeigt
Gastronomie-
betrieben, wie
sie Lebens-
mittelabfille
verringern und
damit Kosten
und Ressour-
cenverschwen-
dung vermei-
den kénnen.

Bei ,Smart Kitchen” geht es
darum, die Gastronomie fiir das
Thema Lebensmittelver(sch)wen-
dung zu sensibilisieren und zu be-
raten, wie sie Lebensmittelabfille
reduzieren kénnen. Derzeit fallen
in der Wiener Gastronomie jahr-
lich 35.000 Tonnen Lebensmittel-
abfall an. Allein deren Entsorgung
kostet die Branche laut Osterrei-
chischem Okologie-Institut etwa
sieben Millionen Euro pro Jahr.

Am 20. Juni findet der nichste
yomart Kitchen”-Workshop statt.

Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag (Tel: 01/51450*1814).

Die fiinfstiindige Schulung be-
steht aus einem theoretischen
Teil mit Zahlen, Fakten und Tipps
zum Thema sowie einem prakti-
schen Teil zum effizienten Kochen
- unter Anleitung eines Hauben-
kochs. Zielgruppe sind Gastro-
Unternehmer, Kiichenchefs und
Kiichenmitarbeiter. Zehn Pladtze
stehen zur Verfiigung, die Anmel-
defrist lduft bereits. Die Kosten
fiir die Teilnehmer liegen bei 200
Euro. Die Teilnahme wird von der
Stadt Wien im Rahmen des Oko-

1zient kochen

BusinessPlan Wien gefordert, das
Konzept erhielt heuer auch einen
Umweltpreis der Stadt Wien.

Die Workshops werden von den
Beratungsunternehmen pulswerk
und Envicient durchgefiihrt und
sollen kiinftig mindestens einmal
pro Quartal stattfinden. Geplant
sind auch inhaltliche Schwer-
punkte, beispielsweise saisonal
oder regional. (esp) O

Nahere Infos und Anmeldung:
www.smart-kitchen.at
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