»OBSERVER«

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

Inside your Business Today
Wien, am 13.11.2015, 208x/Jahr, Seite: _

Druckauflage: 102 000, GroRe: 100%, easyAPQ: _
Auftr.: 1406, Clip: 9427959, SB: Okologieinstitut, Osterreichisches

SMART KITCHEN
Lebensmittel, die
im Miill landen

WIEN. Jahr fuir Jahr fallen in der
Wiener Gastronomie rund 35.000
t Lebensmittelabfille an. Das
neue Beratungsangebot ,Smart
Kitchen” soll Lokalen nun helfen,
den Speise-Miill zu reduzieren und
damit gleichzeitig auch Kosten zu
sparen. Denn die Kosten, die der
Gastronomie durch die Entsor-
gung weggeworfener Lebensmittel
entstehen, betragen laut dem Os-
terreichischen Qkologie-Tnstitut
rund sieben Mio. Euro. Bis zu 40%
der Einkaufsmenge in Lokalen
landen im Mill. Das Programm
Smart Kitchen, das im Rahmen
des QkoBusinessPlans angeboten
wird, soll Gastronomen nun helfen
— es werden unter anderem Work-
shops und Schulungen angeboten.
Zum Programmstart sind mehrere
Wiener Szene-Lokale mit dabei,
darunter das ,Marks”, das ,Wirr*
und das ,Ulrich”. (red)
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